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□□创客风采创客风采

□□县域经济县域经济

夜幕降临，华灯初上。走进三元区沪明爱琴海购
物中心，晚餐高峰时段即将来临，三楼美食区域人来
人往，许多市民来到这里，选择用美食治愈一天的疲
惫。在三楼美食街每家餐饮店内都可以看到“省级食
品安全示范街监督信息公示牌”。上面整合了营业执
照、食品经营许可证、经营单位风险等级公示、食品
监督检查结果记录表、食品安全管理人员、包保干

部、从业人员公示、承诺书、反餐饮浪费提示信息，有
效解决了食品、餐饮经营门店内普遍存在的证照、制
度悬挂不规范问题，为食品、餐饮经营负责人规范经
营提供了标准。

值得一提的是，公示牌右下角附着独一无二的
店铺二维码，消费者只要使用微信扫描后，就能进入
到店铺的全方位监控中，查看餐饮店后厨的实时环
境和食品生产过程，以直播方式让消费者放心。

这个实时监控系统，还连接到三元区市场监管
局设置在爱琴海购物中心的省级食品安全示范街综
合办公室内。登录系统后台，接入商家数量、设备总
数、店铺主体一目了然，系统还能自动抓取诸如未佩
戴工作帽、口罩，垃圾桶未盖等商家违规行为，实现
从传统监管向智慧监管的转变，对商户起到精准的
监督作用。当然，商家在遇到恶意投诉问题时，也可
以通过该系统进行追踪溯源，从而形成食品安全监
管双向保护机制。

商家后厨环境是监管工作成效的“代言者”。依
托新式透明厨房、开放式厨房和“互联网+明厨亮
灶”系统，实现食品操作间的关键场所和关键环节全
景展示，消费者有了舌尖上的“守护者”，在手机端口
就能随时观看餐饮服务关键环节，让餐饮食品制作
过程“看得见，管得着”，充分保障消费者的知情权、
参与权、监督权。

区市场监管局还在示范街综合办公室内设立快
检站，配齐检测设备、配备专业快检人员，强化食品
监督抽检和快检力度，对食品生产经营主体开展大

起底、全覆盖、全对象、全过程排查，通过建立“一户
一档”切实摸清底数、掌握情况、消除隐患，建立“掌
握主体、风险可控”的长效机制，落实主体责任。

“经营者与消费者是相伴相依、共生共存的利益
共同体，经营主体应秉持共赢思维，对自身高标准、
严要求，当好保护消费者权益的第一责任人。”三元
区市场监督管理局满园春市场监管所工作人员郑文
华说。

此外，三元区市场监管局构建政府监管、企业
自律、消费者参与的“三位一体”社会共建共治共
享新局面，实现属地管理责任、监管责任和主体责
任“三责协同”，进一步提升食品安全规范化管理
水平，充分发挥典型示范引领、辐射带动效应，助
力一批餐饮企业提档升级。在打造市区商业街区新
地标的同时，促进全市餐饮质量安全水平提升，营
造让百姓放心的安全用餐环境，助力全区“做大三
产、做强三产”。

民以食为天，食以安为先。截至目前，沪明文化
街和爱琴海商业综合体三楼美食街有70家食品经
营商铺，其中食品销售单位25家、餐饮服务单位45
家。所有餐饮服务单位食品安全量化分级均达到B
级以上，实现“明厨亮灶”率100%，餐饮食品安全抽
检合格率100%，全街中型以上餐饮服务单位全部实
行“一品一码”食品安全信息追溯管理，其他食品经
营单位建立并落实索证索票、进货查验制度的覆盖
率为100%，区市场监管局对食品安全投诉举报的办
理率100%。

在尤溪县洋中镇桂
峰村石印桥旁，有一家
百年豆腐坊。老店约 50
平方米，角落里的柴火
灶，加上 3 张老木桌占
据了大半空间。每逢节
假日，络绎不绝的游客
在门前排起长队，只为
一品老店的豆花、烫嘴
豆腐等美食。

“豆花有咸有甜有
辣，想吃什么口味……”
步入百年豆腐坊，浓郁
的豆香扑鼻而来，坊主
蔡月芳一边招呼客人，
一边从木桶里打捞白嫩
的豆花。“这里的豆花很
嫩很香，有小时候的味
道，价格也实惠，还好来
得早，不然都卖光了。”
来自江西的游客吴玲玲
特意来此打卡。

“这家店始创于我
太奶奶，她做的豆腐远
近闻名，传到我已经是
第四代了。”蔡月芳说，
她今年50岁，因父母年
事已高，干不动做豆腐
这辛苦活，去年她回村
接过了父母手中的接力
棒，让祖辈的老手艺得
以传承。

除了招牌豆花和豆腐，老店里的烤豆干、香
干、腐竹、豆腐乳等产品也十分畅销。蔡月芳介
绍，豆腐不仅供给周边的农家乐、餐馆，还借助
便捷的交通运往集镇销售，真空包装的卤豆干、
香干等产品更是通过快递销往全国各地，店里
平均每月销售额2万多元。

老店生意红火，离不开乡村旅游的发展。桂
峰村山清水秀、古色古香，现存明清古建筑39
座。近年来，桂峰坚持保护和发展并重，结合文
化振兴、全域旅游和美丽乡村建设等工作，成功
探索出文旅深度融合发展的乡村路径，先后获
评“中国历史文化名村”“中国最有魅力休闲乡
村”“第一批全国乡村旅游重点村”等荣誉称号。
今年以来，桂峰村接待游客超20万人次。

蔡月芳做豆腐的手艺是从小耳濡目染的，
她笑称：“小时候最害怕洗豆腐布，现在却习以
为常了。”张新陆与蔡月芳结婚20多年，每次来
丈母娘家，都要帮着打下手，渐渐地也学会了做
豆腐。此前，得知妻子有回村接手老店的想法，
他表示全力支持，两人放弃了经营多年的服装
生意，一起回到了桂峰。

百年老店的豆制品，为何深受大家喜爱？
“我们坚持使用柴火灶纯手工制作，做一次豆腐
至少要花两个多小时。机器做的豆腐，虽然省时
省力，却没有原来的糊香味了。”蔡月芳介绍，古
法豆腐制作要经过泡黄豆、磨浆、煮豆浆、两次
过滤、点浆、压模、脱模等7道工序，严格做好每
一道工序，才能保证豆腐细腻的口感。其中，豆
子要严选优质黄豆，用石磨慢慢研磨，水要使用
桂峰的山泉水，制作过程中还要把握好点浆的
时间和温度。

因纯手工制作，老店的豆制品数量有限，常
常供不应求。遇上“五一”、国庆节等假期，蔡月
芳和丈夫一天要磨50多公斤豆子，卖上百碗豆
花，从凌晨3点一直忙碌到夜里11点。有时，客
人不小心把个人物品落在店里，他们也会悉心
保管，等待失主认领。

“今年我向县里申报了县级非物质文化遗
产代表性项目，希望能把传统豆腐制作技艺传
承下去。”蔡月芳说，她最近在豆干制作方面进
行创新，增加不同口味，满足更多客人的味蕾
需求。 （图片由受访对象提供）
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11月4日，在大田县均溪镇温镇村永岩家庭农场，一棵
棵果树上结满了金黄的砂糖桔，农场主吴同永和果农们正
麻利地采摘、装筐。

“我种了55亩金秋砂糖桔，今年从10月下旬开始采摘，
产量在2.5万公斤到3万公斤，预计产值30万元。”吴同永介
绍，农场的海拔在500米—800米，种植金秋砂糖桔有优势，
果实转色比较快，比一般砂糖桔更早熟，能提早上市。

吴同永是大田县梅山镇沈岭村人，种植柑桔已有 35
年，现有果园面积200多亩，主要种植柑桔类果树，品种有
金秋砂糖桔、果冻橙、爱媛43、沃柑、甘平等，以批发的形式
销往江西、浙江等地。

“以前父亲种了温州蜜桔，我帮他一起管理果树，学到
了不少技术。”吴同永说，在父亲的影响下，他先后在前坪
乡、均溪镇、梅山镇承包了土地，并成立了永岩家庭农场，开
启自己的柑桔种植事业。

起初，由于母树较少，吴同永种出来的柑桔产量不高。
2016年，一位湖南朋友告诉他，四川有一家公司培育柑桔
杂交新品种，育出的种苗质量优异。吴同永便前往四川，从
1500个品类中选定适合大田种植的金秋砂糖桔等新品种
进行试种植。

“种植柑桔，除了施肥、除草，控水非常重要。”吴同永
说，水分过多，柑桔口味淡；水分不足，会影响口感。果实进
入成熟期，他每天仔细观察，结合天气情况给果树浇水。

为了种出好果，吴同永刻苦钻研，参加了福建农业技术
职业学院的果树专业班学习，拿到大专文凭，提升种植理论
知识基础和专业技术水平。在他的精心照料下，果树结出
的果实大、味道甜、产量高。2021年，永岩家庭农场被大田
县农业农村局评为柑桔种植示范基地。

多年来，吴同永始终坚持小规模试种，挑选出适合当地
的新品种，不断丰富果树品种，提高效益。今年，他新引进
了爱媛58、爱媛62、柠夏柑、唐津蜜桔川津1号等12个柑桔
品种，预计明年可挂果。

金秋砂糖桔丰收采摘忙
●大田记者站 叶紫妍 通讯员 李 韬 魏祥民 文/图

11 月 5 日，走进泰宁县开善乡池
潭村老邮局大楼，工人们趁着晴好天
气抓紧时间实施老旧改造，布置年代
感影视取景拍摄地。

池潭村地处金溪河段，历史上是
建宁、泰宁两县通往福州等地的水上
交通命脉。二十世纪七十年代中期，
池潭水电站开始修建，池潭村的发展
也迎来了鼎峰。常住人口2万多人，商
店、饭店、旅馆、工厂鳞次栉比，还
设立了专门的圩日和邮政编码，在泰
宁人口中号称“小香港”。这让池潭村
拥有了大量保存完好的二十世纪七八
十年代工业厂房、传统民居和老街。

池潭水电站建成后，与良浅电站
之间形成一片长8公里、宽200米的水
域，造就了池潭村依山傍水的秀美风
光。2013年，池潭村开展美丽乡村建

设，打造了35栋规划整齐的新农村别
墅区。

完整的二十世纪八十年代传统建
筑与规划整齐的新农村面貌，独特的
历史人文与秀美的自然风光，造就了
池潭村影视拍摄的天然片场。

2021 年，泰宁县被列入全省三大
影视基地及“全国影视指定拍摄景
地”，泰宁县影视项目分别进入福建省

“十四五”规划、《福建省文旅改革发
展规划纲要》、《闽西革命老区高质量
发展示范区建设方案》。

趁着这股东风，开善乡把目光瞄
准了影视领域，主动融入全县中心大
局，打造池潭80影视小镇。乡领导邀
请拍摄公益广告 《妈妈洗脚》 的导演
石磊、新中国艺术家李光复、湖南潇
湘影视公司等多个知名导演、影视专
家、专业剧组到池潭村考察，规划影
视发展路线。

经过反复论证，确定了将池潭80
影视小镇打造成为年代外景拍摄地和
全省首家大学生影视创作实训基地的

发展目标，开始了建筑活化利用为片
场的积极探索。

为在改造的同时最大限度保留村
庄建筑风貌、最大程度符合影视拍摄
场景需求，开善乡邀请湖南潇湘影视
有限公司美术指导熊肖潇，对池潭80
影视小镇进行整体设计，实施环境整
治、景观提升、内景搭建、公共设施
完善等20余个建设项目。

同时，盘活闲置资产，打造了水
运年华纪念馆、垂钓基地、内景拍摄
基地、渔旅度假民宿，提升改造怀旧
街区300米，改造还原了杂货铺、老茶
馆、游戏厅等内景 14 个，建设了茶
馆、鱼味馆、图书屋、咖啡屋等一批
新业态。

截至目前，池潭80影视小镇与北
京科技大学等33所高校挂牌联建，吸

引影视专业团队50余个，并与长安大
学合作共建成立西部电影理论及创作
研究基地，拍摄《黄金年代》等影视作品
60 余部，其中《出门虫游》获第十七届
（中国）山东青年微电影大赛入围作品
奖，累计接待参加影视拍摄、研学、写生
各类高校学生超过2万人，成功举办首
届“音为时光”复古音乐节。

此外，当地还开展影视+美食、影
视+美景、影视+美宿、影视+美游等
系列活动，构建好看、好玩、好吃、
好拍四位一体影视特色矩阵。不少村
民把握影视产业带来的人流、物流、
资金流，利用自家房产和庭院，积极
发展“影视+农家乐、民宿、餐饮”，
为乡村旅游注入新活力。

在乡党委、政府的指导下，村里
组建了影视服务、民宿和渔业三大协
会以及乐满园生态农业发展有限公
司，为高校学生、影视剧组提供餐
饮、住宿、群演等服务，村内 60%常
住人口从事与影视拍摄、文旅发展相
关工作，人均年增收1200元。

小山村变身影视“梦工厂”
●泰宁记者站 熊明欢 李少兰
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打造食安打造食安街街 守护守护““烟火气烟火气””
●全媒体记者 陈 渴 三元记者站 刘子豪 通讯员 肖陈曦 文/图

满园春市场监管所工作人员在辖区
商圈开展建设省级食品安全示范街宣传。

爱琴海三楼
食品安全示范街

蔡月芳和丈夫张新陆
一起制作豆腐。

吴同永在摘砂糖桔。

吃，对于中国人来说，是一件天
大的事，一头连着千家万户的身体
健康，一头系着食品产业的经营秩
序，贴近群众、服务范围广泛。今年
起，三元区市场监管局在爱琴海商
业综合体三楼美食街和沪明情文化
街建设“省级食品安全示范街”，通
过发挥引领示范作用，以点带面带
动全区食品经营单位食品安全管理
水平提升和食品安全各方责任落
实，推动全区食品安全保障水平稳
步提高。
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